%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 17/09/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Warmhaltevitrine, Edelstahl und Glas,
6 GN1/3 Behalter (H 40 mm), B 1127
mm X T 420 mm X H 336 mmm

MODELL: TW6

\ Aulenmalle
R BT e B 1127 X T 420 X H 336 mm

{
440,00 € + IVA
[ Auf Lager verfugbar ]
AullenmaRe B 1127 mm x T 420 mm x H Disponibilita Disponibile a Magazzino
336 mm
Standardausstattung nr. 6 bacinelle GN 1/3
Innenmafe L 1045 mm x P 350 mm x H
40 mm Stromkabel Stromkabel + Stecker
Leistung 0,8 KW Typ der Vitrinen Warmhaltevitrine
Nettogewicht 22 kg Normative CE
Spannung einphasig - 230 V
Temperatur +30°C/+90°C

Beschreibung

Warmhaltevitrine, Edelstahl und Glas, 6 GN1/3 Behalter (H 40 mm), B 1127 mm X T 420 mm X H 336 mm

Die Vitrine eignet sich hervorragend zum Warmbhalten von bereits gekochten Speisen.

Die robuste Warmevitrine ist aus Edelstahl und Glas. Sie besitzt eine gewdlbte Frontscheibe und Schiebtiren auf der Rickseite.
Die Temperatur (+30°C/+90°C) kann mithilfe eines Schalter reguliert werden.

Die Vitrine eignet sich fur: 6 GN1/3 Behélter (H 40 mm) oder 4 GN1/2 Behélter (H 40 mm)

Die Behalter sind nicht im Lieferumfang enthalten.

Sie ist keine Bain Marie-Vitrine.
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