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Kundenauftrag

Tisch-Planetenrtiihrmaschine, 10 L, einphasig,
Geschwindigkeitsregler, mechanische Steuerung

Preis: 2.155,00 € + IVA

Referenz: PLN20BV

Hersteller: Gastrodomus
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Kategorie: Planetenriihrmaschinen

Kurzbeschreibung

Beschreibung
Tisch-Planetenrihrmaschine, 10 L, einphasig, Geschwindigkeitsregler, mechanische Steuerung

Die Planetenriihrmaschine ist fiir die Herstellung von Gebacken geeignet: Sahne, Cremes, Sof3en und viele Teige und
stellt ein unverzichtbares Gerat im Bereich Gastronomie dar.

Die Struktur ist aus kratzfester Farbe mit Epoxidpulvern und enthaltet den Kettenantrieb und die mechanische
Steuerung. Der Schutzdeckel ist aus thermogeformtem ABS.

Der Kessel, der Schneebesen und das Schutzgitter sind aus Edelstahl AlSI304, die Flachrihrer und der
Knethaken sind aus Aluminium.

Diese Planetenriihrmaschine verfligt Gber einen Gummikettenantrieb, der Zuverlassigkeit und Gerauschlosigkeit
gewabhrleistet.

Vier verstellbaren Fuf3en ermdglichen die eine perfekte Nivellierung der Maschine. Es gibt auch
einen Mikroschalter am Deckel und am Kessel und einen mechanischen Geschwindigkeitsregler.

Es ist nicht ratsam, die geeignete Hochstmengen von Teig zu Uberschritten.
Es wird empfohlen, das Gerat mit einem feuchten Tuch ohne scheuernde Reinigungsmittel zu reinigen.

STANDARDAUSSTATTUNG:

- 1 Kessel

- 1 Schneebesen

- 1 Knethaken
- 1 Flachriihrer
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Eigenschaften

Merkmal

Spannung

Systemsteuerung
Teigknetmaschinen - Modelltypen
Fassungsvermdégen der
Teigknetmaschine

Kessel

Antrieb

Geschwindigkeit

Material des Kessels

Wert

einphasig - 230 V
mechanisch
Planetenrtihrmaschine
20 Liter

Schnelltrennung
Riemenantrieb

variable Geschwindigkeit
Acciaio INOX
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