Scheda prodotto Daten: 08/09/2026

%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Kihltisch, 2 Glasturen, Aufkantung,
Tiefe 700 mm, +2°C/+8°C, Edelstahl

MODELL: VE2104TNG

Aullenmalie

B 1360 x T 700 x H 860 mm

1.049,00 € + IVA

[ Lieferzeiten anfragen

Aullenmalle B 1360 mm x T 700 mm x H Temperatur (+/-) Positiv

860 mm

Standardausstattung 1 paar Fihrungsschienen

Innenmale B 902 mm x T 530 mm x H pro Tur, 1 Gitter GN1/1 pro

589 mm Tur, Innenbeleuchtung
Tiefe des Kuhltisches 700 mm AufRenmaterial Edelstahl
Nettogewicht 98 Kg Kihlung Umluftkiihlung
Spannung einphasig - 230 V Innere Struktur Edelstahl
Spannung 230 V/ 50 Hz Abtauung digitales Thermostat
Temperatur +2°C/+8°C Ausfiihrung Tar Glastir
Kaltemittel (Gas) R290 Aufkantung ohne Aufkantung
Leistungsverbrauch 260 W Motor integriert
Isolierungsstéarke 60 mm Baumaterial Edelstahl
Anzahl der Turen 2 Lage des Motors a destra
Fassungsvermogen 282 Liter Normative CE
Max. +32°C/ 55% HR Arbeitsplatte Ja

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Beschreibung

Kuhltisch, 2 Glasturen, Aufkantung, Tiefe 700 mm, +2°C/+8°C, Edelstahl
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Der Kuhltisch ist aus Edelstahl AISI304 (auch die Rickseite). Die Ecken im Innenraum sind abgerundet, was eine grindliche Reinigung
wesentlich erleichtert.

Er besitzt hdhenverstellbare Edelstahlfule.

Umluftkiihlung. Dank der optimale Luftzirkulation strémt die kalte Luft nicht direkt auf die Produkte.

Korrisionsgeschutzter Verdampfer.

Isolierung: 60 mm

Temperaturbereich: +2°C/+8°C, positiv

Die Abtauung erfolgt automatisch mithilfe eines elektrischen Heizwiderstandes und automatischer Uberwachung der Abtauungstemperatur.
Eine Rahmenheizung verhindert die Bildung des Kondenswassers. Automatische Verdunstung des Kondenswassers.

Der Kihltisch besitzt 2 Glastiiren mit Rickzugfeder und einfach entfernbarer Tiurdichtung.

Oberhalb des Motorraumes befindet sich eine Schublade.

Standardausstattung:
1 paar Fihrungsschienen pro Tir
1 Gitter GN1/1 pro Tir

Innenbeleuchtung
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