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TASTE BY YOUR SIDE

Professionelle Teigausrollmaschine,
elektrisch, mit Edelstahlwalzen (520
mm), einphasig, B 780 mm x T 480
mm X H 400 mm

MODELL: SI5S20MN

AuRRenmalle
B 780 x T 480 xH 400 mm

1.599,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar J

Aufllenmalle B 780 mmx T 480 mm x H Bruttogewicht 79 Kg
400 mm
Disponibilita Disponibile a Magazzino
Mafe der Rolle Lange 520 mm
Herstellungsmaterial der Edelstahl
Leistung 0,37 Kw Walzen
Nettogewicht 70 Kg Teigschneider Ohne Teigschneider
Spannung einphasig - 230 V Rollenmaterial Edelstahl
Spannung 230 V/1/50 Hz Normative CE
Rollenabstand 0-10 mm

Beschreibung

Professionelle Teigausrollmaschine, elektrisch, mit Edelstahlwalzen (520 mm), einphasig, B 780 mm x T 480 mm x H 400 mm
Die Maschine dient zum Ausrollen von Eier-, Pizza- und Fladenbrotteig.

Die Teigausrollmaschine sowie auch die hochglanzpolierten Walzen sind aus Edelstahl AlSI304. Teigstarkeneinstellung: 0-10 mm
Die Maschine besitzt einen Regler zur Einstellung der Teigstarke und einen Mikroschalter an der Walzenschutzabdeckung.

Der Teigschneider ist nicht im Lieferumfang enthalten.
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