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TASTE BY YOUR SIDE

Sous Vide Garer / Vakuumgarer, B
640 mm x T 350 mm x H 300 mm,
2000 W

MODELL: SV25

Auflenmalie
B 640 x T 350 x H 300 mm

482,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar ]

AufllenmaRe B 640 mm x T 350 mm x H Fassungvermdogen des 25 Liter
300 mm Beckens
Leistung 2000 W Bruttogewicht 14 Kg
Nettogewicht 13 Kg Disponibilita Disponibile a Magazzino
Spannung 230 V/ 1 N/ 50 - 60 Hz

Beschreibung

Sous Vide Garer / Vakuumgarer, B 640 mm x T 350 mm x H 300 mm, 2000 W
Das Gerat und der Behalter sind aus Edelstahl. Es besitzt einen Ablasshahn mit Sicherheitsventil.

Der Vakuumgarer ist mit einer elektrischen Temperaturregelung mit Wassertemperaturanzeige, einen Kernfiihler und einer Zeitschaltuhr
ausgestattet.

Er hat eine Blockierung die bei Wassermangel aktiviert wird.

Temperaturfihler mit 0,1°C Delta

Verarbeitungsgenauigkeit: +/- 3°C

Das Geraét erreicht 70 °C in etwa 50 Minuten und verflgt tber bis zu 5 speicherbare Garprogramme.

FOTO REIN INDIKATIV

Ristodom srl Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN) Tel. 0434 86 92 32 WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de


http://www.tcpdf.org

