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Vertikaler Fleischschneider aus
Aluminium Messerdurchmesser 370
mm, integrierter Messerschärfer,
einphasig
 

MODELL: SLI370TCVL
 

Außenmaße
B 680 x T 630 x H 670 mm
 

1.768,00 € + IVA
 

 

    
  Außenmaße   B 680 mm x T 630 mm x H

670 mm

  Klingendurchmesser
Aufschnittmaschine

  Ø 370 mm

  Nutzschnitt   B 360 x H 260 mm

  Nettogewicht   44 kg

  Spannung   einphasig - 230 V

  Spannung   230 V/ 1 / 50 Hz

  Spannung
Aufschnittmaschine

  einphasig

  Drehanzahl pro Minute   260 U/Min

  
  Schneidestärke   0-16 mm

  Standardausstattung   Messerschutzring,
Schutzvorrichtung für die
elektrischen Teile, flacher
Handschutz, Pressarm mit
Handgriff, Kabelbinde,
Sicherheits-Sperrsystem mit
Schraubenmutter oder
Sperrsystem der
Anschlagplatte, Relais
Schalter

  Motorleistung   0.50 PS

  Antrieb   Riemenantrieb

  Art von
Aufschnittmaschine

  vertikale Schneidemaschine

  Material der
Aufschnittmaschine

  Aluminium

  Art der
Aufschnittmaschine

  Professionell

  fester Messerschärfer   Ja

 

  Beschreibung
 

Professioneller vertikaler Fleischschneider aus Aluminium Messerdurchmesser 370 mm, demontierbarer Wagen, einphasig

 

 

  Ristodom srl   Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)   Tel. 0434 86 92 32   WA: +39 366 372 92 22   Email: info@gastrodomus.de



Scheda prodotto Daten: 27/07/2026

Die Struktur der Aufschnittmaschine besteht aus einer eloxierten Aluminiumlegierung, die eine schnelle Reinigung, absolute Hygiene

und besondere Korrosionsfestigkeit ermöglicht. Der Schnittstärkenregler von 0 bis 16 mm ist sehr feinfühlig und ermöglicht aufs Zehntel

regelbare Einstellung. Die Platte, die auf Kugellagern montiert ist, ist außergewöhnlich reibungslos und ermöglicht das Schneiden von

schweren Würsten, Braten, Käse, Fisch, Hartfleisch und mehr.

Die Fleischplatte ist so konzipiert, dass sie das Schneiden von Fleisch, das in der Platte platziert wird, einfach und leicht ermöglicht.

Der Sockel besteht aus einem einzigen Guss, es gibt ein serienmässiges Sicherheits-Sperrsystem mit einem unbeweglichen Knopf und einen

großen Abstand zwischen Messer und Gehäuse für eine leichte Reinigung.

Die glatte Oberfläche und die erhöhten Ränder der Fleischplatte ermöglichen ein praktisches und präzises Schneiden des Produkts.

Dieses Modell wird besonders von Geschäften wie Metzgereien nachgefragt.

Der Motor ist belüftet und einphasig, mit einer Leistung von 0,50 PS.

Nutzschnitt: L 360 mm x H 260 mm.

Die Maschine ist serienmäßig mit einem Sicherheits-Sperrsystem ausgestattet, das eine schnelle Entfernung der Platte für eine bequeme

Reinigung in einem professionellen Umfeld ermöglicht. 

STANDARDAUSSTATTUNG:

- Messerschutzring

- Schutzvorrichtung für die elektrischen Teile

- flacher Handschutz

- Pressarm mit Handgriff

- Kabelbinder

- Sicherheits-Sperrsystem mit Schraubenmutter oder Sperrsystem der Anschlagplatte 

- Relais Schalter

Bei dreiphasiger Spannung bleibt der Preis unverändert, aber die Anfrage muss bei der Bestellung angegeben werden.
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