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FleischkUhlschrank (700 L),
Umluftkihlung, Glastur, -2°C/+10°C

AuRenmale

Nettogewicht

Spannung

Spannung

Temperatur

Kaltemittel (Gas)

Leistungsverbrauch

Isolierungsstéarke

Anzahl der Tlren

Fassungsvermogen

Kategorie

Max.

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Energieeffizienzklasse

Temperatur (+/-)

Ristodom srl

B 720 mm x T 825 mm x H
2080 mm

127 kg

einphasig - 230 V

230 V-1 P-50 Hz

-2°C/+10°C

R290

340 W

80 mm

7001

700 Liter

+30°C / 55% HR

Non soggetto a
classificazione energetica

Positiv

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

MODELL: ME700T2GLME

Aullenmalie

B 720 x T 825 x H 2080 mm

2.505,00 € + IVA

X Prodotto in

Standardausstattung

Stromkabel
Systemsteuerung
Kihlung

Innere Struktur
Abtauung
Ausfiihrung Tar
Tar
Verschlussart
Kihleinheit

Struktur des
Kuhlschrankes

Art des Kiihlschrankes

Klimaklasse

Motor

2 GN2/1 Kuhlschrankgitter
(650 mm x 530 mm) aus
Polyethylen, 4
Auflageschienen aus
Edelstahl, Tirschloss mit
Schlussel, Aufhdngestange
mit einer Tragfahigkeit von
ma x . 200 kg, 4 LED-
Leuchten (je 1200 mm)

Stromkabel + Stecker

digital

Umluftkiihlung

Edelstahl

automatisch

Glastir

Tiaranschlag wechselbar

selbstschlieend

nicht tropentauglich

aus Edelstahl

Fleischkihlschrank

integriert
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Beschreibung

Fleischkihlschrank (700 L), Umluftkihlung, Glastur, -2°C/+10°C
Der robuste und elegante Kiihlschrank mit 1 Glastir eignet sich hervorragend fir den Gebrauch in der Gastronomie.

Bei der Umluftkihlung wird die vom externen Verdampfer abgekuhlte Luft mit einem Ventilator in den Innenraum geblasen und verteilt. Im
Innenraum herrscht eine etwas trockenere Kélte.

Regulierbare Temperatur: -2°C/+10°C, positiv.

Das Kihlaggregat ist leicht entfernbar und tropenfest. Der Kompressor sorgt bei einer Raumtemperatur von bis zu +40°C/42°C und einer
relativen Luftfeuchtigkeit von 65% Rh fur ein perfektes Kihlergebnis.

Der Kihischrank ist aus Edelstahl und die Riick-, die Ober- und die Unterseite aus verzinktem Stahlblech. Faktoren die eine Garantie fiir
Robustheit und Hygiene sind.

Die Ecken im Innenraum sind abgerundet, was eine griindliche Reinigung wesentlich erleichtert.
Die 60 mm dicke Isolierung ist aus hochdruckgespritztem Polyurethan — FCKW/HFCKW-frei.
Die Abtauung erfolgt automatisch und eine Edelstahlspirale sorgt fiir die Verdunstung des Kondenswassers.

Die sich automatisch schlieRende Glastir mit Magnetdichtung ist mit einem Schllssel verschlieBbar. Der Turanschlag ist wechselbar.
Der Kihlschrank besitzt ein glattes Panel, eine digitale Steuerung und einen EIN/AUS-Schalter. Er hat hthenverstellbare Edelstahlfi3e und
einen kompakten Griff. AulRerdem besitzt er schlitzférmige interne Luftverteilungskanéle, eine oben angebrachte Aufhangestange, GN2/1
Kuhlschrankgitter aus Kunststoff und eine modulierte Beltuftung zur Aufrechterhaltung der inneren Luftfeuchtigkeit.

Standardausstattung:
2 GN2/1 Kuhlschrankgitter (650 mm x 530 mm) aus Polyethylen

4 Auflageschienen aus Edelstahl

Tirschloss mit Schlissel

Aufhé&ngestange mit einer Tragfahigkeit von max. 200 kg
4 LED-Leuchten (je 1200 mm)

Fir einen einwandfreien Betrieb ist es ratsam den Kondensator regelmafig zu reinigen.
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