%AST RODOMUS Scheda prodotto Daten: 08/09/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Gas Backwaren-Fritteuse, Tischgerat,
1 Becken (21 Liter), B 700 mm x T 650
mm X H 285 mm

MODELL: GFP621

Auflenmalie
B 700 x T 650 x H 285 mm

2.079,00 € + IVA

[ Lieferzeiten anfragen ]

AufllenmaRe B 700 mm x T 650 mm x H Anzahl Becken 1 Becken
285 mm
Fassungvermdogen des 21 Liter
Betriebstemperatur 110°C - 195°C Beckens
Spannung Gas Gesamte Gasleistung 18 Kw
Gewicht 43 Kg Standardausstattung 1 Frittierkorb (575 mm x 302

mm x 70 mm)

Beschreibung

Gas Backwaren-Fritteuse, Tischgerat, 1 Becken (21 Liter), B 700 mm x T 650 mm x H 285 mm

Die Oberplatte und das Becken der Gas Backwaren-Fritteuse sind aus Edelstahl AISI 304, ein Material was sich sehr einfach reinigen lasst.
Die Fritteuse hat einen leicht herausnehmbaren Schaltkasten was die Reinigung und Wartung des Gerats ebenfalls erleichtert.

Die Fritteuse wird mit Gas betrieben. Sie besitzt hocheffiziente Edelstahlbrenner und Warmetauscher, die sich im Inneren des Beckens
befinden. Uber den Warmetauscher befindet sich ein herausnehmbares Schutzgitter. Der abnehmbare Rauchabzug ist aus Gusseisen.

Die Oltemperatur wird mithilfe eines Thermostates (110°C - 195°C) geregelt. Sicherheitsventil mit Thermoelement. Ein auf 230°C
eingestelltes Sicherheitsthermostat schiitzt vor einer gefahrlichen Uberhitzung des Oles. Piezoziindung.

Die Gas-Backwarenfritteuse hat ein Becken mit einem Fassungsvermodgen von 21 Liter. Am Beckenboden, unter den Heizelementen,
befindet sich eine Kaltzone die unerléasslich ist fur Fritteusen in denen panierte Lebensmittelprodukte frittiert werden. In der Kaltzone sammeln
sich die abfallenden Partikel des Frittierguts, die nicht verbrennen und auch nicht mehr im Ol zirkulieren kénnen. Dadurch ergibt sich eine
bessere Ol- und Produktqualitét.

Das Ol wird tiber einen Kugelhahn, an der Vorderseite des Gerétes, abgelassen.

STANDARDMASSIG MIT ERDGAS-ANSCHLUSS. AUF ANFRAGE AUCH MIT LPG-GAS MOGLICH.

DIE ERSATZTEILE UND DIE DUSEN FUR EINEN WECHSEL AUF L PG-GAS WERDEN AUF JEDEN FALL MITGELIEFERT.
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Inkludiertes Zubehor:

1 Frittierkorb (575 mm x 302 mm x 70 mm)
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