%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 14/09/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Kuhltisch mit Sptlbecken, 3-tlrig,
Aufkantung, Tiefe 700 mm,
0°C/+10°C, Energieklasse C

MODELL: TL703AL

Auflenmalie
A B 1730 x T 700 x H 950 mm
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AuRenmalie B 1730 mm x T 700 mm x H AuBenmaterial Edelstahl
950 mm

Kithlung Umluftkiihlung
Tiefe des Kuhltisches 700 mm

Innere Struktur Edelstahl
Spannung 230 V/ 1/50 Hz

Abtauung automatisch
Gewicht 117 Kg

Ausfihrung Tar Vollttr
Temperatur 0°C/ +10°C

Temperaturregelung digitales Thermostat
Fassungsvermogen 460 Liter

Aufkantung mit Aufkantung
Kaltemittel (Gas) R290

Kihltisch Typ Speziell fir Tragroste GN1 /
Leistungsverbrauch 320w 1
Isolierungsstérke 60 mm Motor integriert
Anzahl der Tiren 3 Baumaterial Edelstahl
Energieeffizienzklasse A Lage des Motors a destra
Temperatur (+/-) Positiv Normative CE
Standardausstattung 1 verstellbares Gitter GN1/1 Arbeitsplatte Ja

pro Tur, Fihrungsschienen,
hohenverstellbare FiRe

Beschreibung

Kuhltisch mit Spulbecken, 3-turig, Aufkantung, Tiefe 700 mm, 0°C/+10°C, Energieklasse C
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TASTE BY YOUR SIDE

AufRen- und Innenstruktur aus Edelstahl AISI 304, Starke 10/10.

Die Turen sind mit einen ergonomischen Griff ausgestattet.

Umluftkiihlung, Kaltemittel: R134a.

Auf dem Bedienfeld befinden sich der digitale Steuerregler und die Einschalttaste fur die Innenbeleuchtung.

Der Kuhltisch ist mit einen hermetischen Monoblockmotor und eine gegen Korrosion behandelten Verdampfer ausgestattet. Er verfugt tber 2
Edelstahltiren mit PVC-Rahmen fiir eine optimale Dichtung und Uber eine entfernbare Magnetdichtung.

Er verfugt Uber ein Spilbecken aus Edelstahl (MaRe: B 330 mm x T 235 mm x H 180 mm).

Temperaturbereich: positiv, 0°C/+10°C. Die Temperatur kann mithilfe eines digitalen Thermostats (hergestellt in Italien) sténdig kontrolliert
und geregelt werden.

Die Innenecken sind abgerundet, um eine grundliche Reinigung zu erleichtern. Die Gitter und die interne Pfosten sind leicht abnehmbar.

STANDARDAUSSTATTUNG:

- 1 verstellbares Gitter GN1/1 pro Tiir

- U-Fuhrungsschienen

- Héhenverstellbare FiiRe

Der Kuhltisch kann mit Radern ausgestattet werden. Der Wasserhahn sind nicht im Lieferumfang enthalten, kann aber optional als Zubehor
erworben werden. Ein Hahnloch (& 35 mm) ist schon vorhanden.
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