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TASTE BY YOUR SIDE

Eiswlrfelmaschine - Volleiskegel,
300kg/24h, einphasig

MODELL: ICE300

AuRenmaRe
L 1255 x P 595 x H 860 mm

3.380,00 € + IVA

X Prodotto

AuRenmalie L 1255 mm x P 595 mm x H Nettogewicht der 137 Kg

860 mm Eiswurfelmaschine
Abmessungen der 33 mm x 30 mm Kéaltemittel (Gas) R290

Eiswiirfeln
Eiswurfel pro 216

Eiswurfel Gewicht 18 g. Produktionszyklus
Tagesleistung 300 Kg Art des Eiswirfels Volleiskegel
Lagerkapazitat getrennt Steuerungtechnik mechanisch
Standardspannung 230 V/ 50 Hz Normative CE
Leistung 2700 W

Beschreibung

Eiswirfelmaschine - Volleiskegel, 300kg/24h, einphasig

Die Eiswirfelmaschine fur die Herstellung von Volleiswirfel ist aus Edelstahl gefertigt. Sie verfiigt Uber die neueste Technologie, um maximale
Effizienz und dauerhafte Leistung zu gewahrleisten.

Die reinen, kristallklaren, festen Eiswurfeln eignen sich ideal um Getranke Uber einen langeren Zeitraum kihl zu halten, ohne sie zu
verwassern.

Der Verdampfer ist waagerecht und besteht aus stumpfen, nach unten gerichteten Kupferschalen. Wasser aus dem Wassertank wird in die
Schalen gepumpt und dort bildet sich das Eis. Nachdem das Eis fertig ist, wird die Schale kurz erhitzt und lasst die Eiswirfel fallen.

Die "Backstage"-Eiswirfelmaschine ist ein modulares Geréat, das in Kombination mit einem GrofRraumspeicher (Container) verwendet wird, der
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im Allgemeinen im Hinterraum installiert wird, wo er kontinuierlich Eis produziert.
Die Maschine ist ideal fir den Gebrauch in Restaurants, Hotels, Diskotheken und Fast Food Laden.

Das Gerét besitzt ein mechanisches Kontrollsystem. Das Gewicht der Eiswirfel und die Speicherkapazitat ist regulierbar. Per Schalter kann
das Kihlsystem deaktiviert werden was einen griindliche Reinigung wesentlich vereinfacht.

Die Eiswirfelmaschine hat eine ausgezeichnete Produktionsleistung und eignet sich deshalb hervorragend fir die Verwendung in der
Hochsaison. Das Gerat ist tropenfest, um die Funktionstiichtigkeit auch bei hohen Temperaturen bis zu 43°C und einer

Wassertemperatur bis zu 35°C sicherzustellen.

Die Maschine kann entweder mit einer Wasserkihlung oder mit einer Luftkiihlung gekauft werden.

Bei den Eiswiirfelmaschinen mit Wasserkihlung befindet sich das verstarkte Magnetventil an der Vorderseite um die Wartung und Reinigung zu
vereinfachen.

NUTZLICHE RATSCHLAGE:

- Da die luftgekuhlte Eiswirfelmaschine die Luft von au3en bezieht arbeitet sie in den Sommermonaten weniger effizient.

- Luftgekihlte Eiswirfelmaschinen missen aufgrund der Staubpartikel die sich absetzen, haufiger gewartet werden.

- Die Eiwirfelmaschine mit Wasserkiihlung hat einen hoheren Wasserverbrauch da sie nicht nur fiir die Eiswiirfel sondern auch fiir die Kiihlung
Wasser benétigt.

Die verfligbare Eiswirfelmaschine hat eine Wasserkiihlung. Um die Lieferzeit einer Eiswiirfelmaschine mit mit Luftkiihlung zu
erfahren wenden Sie sich bitte an die Verkaufsabteilung.
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