%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 15/09/2026

TASTE BY YOUR SIDE

TiefkUhlschrank (1333 L),
Umluftkihlung, 2 Tlren, -18°C/-22°C,
Energieklasse D

MODELL: GA1412BT

Auflenmalie
B 1460 x T 830 x H 2010 mm

1.605,00 € + IVA

j U [ Auf Lager verfugbar }

AuRenmalie B 1460 mm x T 830 mm x H Temperatur (+/-) Negativ
2010 mm
Disponibilita Disponibile a Magazzino
Innenmafe B 1365 mm x T 665 mm x H
1400 mm Standardausstattung 6 Kiihlschrankgitter GN2/1
aus Kunststoff, 12
Nettogewicht 159 Kg Auflageschienen aus
Edelstahl, innere
Spannung einphasig - 230 V Beleuchtung, 2
verschlieBbare Tiren,
Spannung 230 V- 1 P- 50 Hz tropenfester Kompressor
Temperatur 18°C/-22° C Kihlung Umluftkiihlung
Kaltemittel (Gas) R290 Innere Struktur Edelstahl
Leistungsverbrauch 958 W Abtauung automatisch
Isolierungsstérke 60 mm Austihrung Tar Volltir
Anzahl der Tiiren 2 Tar Turanschlag nicht
wechselbar
Fassungsvermogen 13331 )
Verschlussart Turschloss mit Schlussel
Kategorie 1400 Liter o )
Kihleinheit tropentauglich
Max. +43 °C/ 60 %
Struktur des aus Edelstahl

Temperatur/Luftfeuchtigkeit
Kuhlschrankes

Energieeffizienzklasse D
Art des Kihlschrankes Standard
Gasmenge 150 gr ) )
Motor integriert
Normative CE
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Beschreibung

Tiefkuhlschrank (1333 L), Umluftkihlung, 2 Turen, -18°C/-22°C, Energieklasse D

Der Tiefkuihlschrank mit Umluftkiihlung ist aus Edelstahl AlSI 304. Die auf3ere Bodenplatte und die Riickwand hingegen bestehen aus
verzinktem Stahl. Die FiiRe aus Edelstahl AISI 304 sind hohenverstellbar (110-165 mm).

Die Ecken im Innenraum sind abgerundet, was eine griindliche Reinigung wesentlich erleichtert.

Bei der Umluftkihlung wird die Kélte durch einen externen Verdampfer mit korrosionsbesténdigen Lamellen erzeugt. Die
Korrosionsschutzbehandlung verhindert die Oxidation, die sich infolge der Bildung von Frost/Kondensation normalerweise bilden wirde.

Temperaturbereich: -18°C/-22°C, negativ
Die Temperatur kann mithilfe eines digitale Thermostats auf der Frontplatte kontrolliert und geregelt werden. Die Abtauung erfolgt mittels
HeiRgas und wird ebenfalls durch das Thermostat kontrolliert.

Der Kompressor sorgt bei einer Raumtemperatur von bis zu +43°C und einer relativen Luftfeuchtigkeit von 60 % HR flr ein perfektes
Kihlergebnis.

Eine Rahmenheizung verhindert die Bildung von Kondenswasser in der Turdichtung. Die Verdampfung des Kondenswassers erfolgt
automatisch.

Er besitzt 2 verschlieRbare Vollturen mit ergonomischen Griffen und leicht entfernbarer Magnetdichtung.
60 mm Isolierung

KuhImittel: R290 (6kologisches Gas)

Energieklasse: D

Standardausstattung:
- 6 Kuhlschrankgitter GN2/1 aus Kunststoff

- 12 Auflageschienen aus Edelstahl
- innere Beleuchtung

- 2 verschlieBbare Turen

- tropenfester Kompressor

Aufgrund seiner MaRe findet man den Tiefkiihlschrank in der Kategorie "Tiefkiihlschranke / 1400 Liter".

Sein tatsachliches Fassungsvermdgen betragt 1333 Liter.
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