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TASTE BY YOUR SIDE

Kuchenvitrine, statisch, 450 L,

+2°C/+10°C, 4 Glasseiten
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Aullenmalle B 670 mm x T 640 mm x H Anzahl der Glasseiten 4
1880 mm
Stromverbrauch des 0,4 KW
Innenmafe B 570 mm x T 540 mm x H Kompressors
1270 mm
Temperatur (+/-) Positiv
Spannung einphasig - 230 V
Standardausstattung 5 verstellbare Gitter (510 x
Spannung 230 V/ 1 N/ 50 Hz 440 mm) oder 5 Glasbdden, 2
Neonlampen, 4 Rollen
Gewicht 157 Kg
Kihlung statisch
Temperatur +2 °C/+10°C
Abtauung automatisch
Anzahl der Regale 5
Ausfuhrung Tar Glastiur
Kaltemittel (Gas) R452
Tar Turanschlag nicht
Anzahl der Tiiren 1 wechselbar
Fassungsvermogen 450 | Art des Kiulhlschrankes Béckereikuhlschrank
Energieeffizienzklasse C Normative CE

Beschreibung

Kuchenvitrine, 5 verstellbare Ablage, 450 L, regulierbare Temperatur +2°C/+10°C
Die Kuchenvitrine ermdglichen eine gute Auslage und gleichzeitig gewahrleisten die optimale Kiihlung und Konservierung der Backwaren.

Die AuRenstruktur ist aus lackiertem Aluminium (silber-oder bronzefarben) und verfugt tber Tiren mit Doppelverglasung; die interne
Profile sind aus weiBem Kunstofflaminat.
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Die Tur ist nicht umkehrbar.

Die Kuchenvitrine verfligt Uber 5 verstellbare Gitter (510 mm x 440 mm) oder 5 Glasboden.

Die Kiihlung ist statisch und die Abtauung erfolgt automatisch.

Die Temperaur ist positiv und liegt zwischen +2°C und +10°C. Das Fassungsvermdégen ist 450 Liter.
Es ist notwendig, die folgende Informationen bei der Bestellung genau anzugeben:

-silber-oder bronzefarbenes Lackieren

-Gitter oder Glashdden

STANDARDAUSSTATTUNG:

-5 verstellbare Gitter (510 mm x 440 mm) oder 5 Glasbdden

-2 Neonlampen

-4 Rollen
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