Scheda prodotto Daten: 28/06/2026

%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Fleischkuhlvitrine, B 900 mm x T 760
mm x H 1960 mm, 1-tlrig, Temperatur
von -5°C bis + 10°C
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Kaltemittel (Gas)
Leistungsverbrauch
Anzahl der Tiren
Fassungsvermogen
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Temperatur (+/-)
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B 900 mm x T 760 mm x H
1960 mm

B 800 mm x T 660 mm x H
1270 mm

210 Kg

einphasig - 230 V

230 V-1P-50Hz

-5°C/+10°C

R452

0,6 kW

600 |

2 Neonlampen

Positiv

2 Rohre fur Fleischhaken, 2
Gitter, 2 Neonlampen

Silber- oder
Bronzeausfiihrung

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

MODELL: CAR3

Auflenmalie

B900x T 760 x H 1960 mm

7.280,00 € + IVA

X Prodotto i

Motorleistung

Kihlung

Innere Struktur

Abtauung

Ausfiihrung Tar

Tar

Art des Kihlschrankes
Temperaturregelung
Kihleinheit

Facher

Kompressor
Baumaterial

Anzahl der Glasseiten

Tel. 0434 86 92 32

Inklusive Motor, Leistung
600 W

Umluftkiihlung

Aus saurebestandigem
Edelstahl AISI 316 hergestellt

automatisch

Glastir

Turanschlag wechselbar

Fleischkiihlschrank

elektronisch

nicht tropentauglich

1 einzelnes Fach

Finitura in argento o bronzo

WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de



%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 28/06/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Fleischkuhlvitrine, Umluftkiihlung, AuRenmafle B 900 mm x T 760 mm x H 1960 mm, 2 Innenroste, Temperatur von -5°C bis + 10°C

Die beluftete Fleischkuhlvitrine ist ideal fur die Aufbewahrung und Présentation von frischem Fleisch und Wurstwaren; sie ermdéglicht die
Prasentation der Produkte in der Offentlichkeit und gewahrleistet gleichzeitig eine perfekte Kithlung und Konservierung des Produkts.

Die AufRenstruktur besteht aus einer Zweikammer-Verglasung und einer silber- oder bronzefarbenen Aluminiumoberflache, wahrend das
Innere aus saurebestandigem Edelstahl AISI 316 gefertigt ist.

Die Tur ist fix und das Scharnier befindet sich auf der rechten Seite. Die Umkehrung des Tiirbandes muss bei der Bestellung angegeben
werden.

Im Inneren verflgt die Vitrine Gber 2 Edelstahlrohre fir Haken und 2 Roste mit den MaRen B 740 mm x T 550 mm, damit Sie Ihre Produkte
optimal prasentieren kénnen.

Die Kiihlung ist beliiftet und der Temperaturbereich reicht von -5°C bis + 10°C.

Es gibt einen Kompressor, und die Luftzirkulation an den Innenwéanden erfolgt durch mechanischen Vorrichtungen, um eine gleichmafige
Temperatur im gesamten Raum zu gewahrleisten. Die Entfrostung erfolgt automatisch mit Heil3gas und elektronischer Steuerung.

STANDARDAUSRUSTUNG:

- 2 ROHRE AUS EDELSTAHL FUR FLEISCHAUFHANGER L 600 mm;

-2 ROSTE MIT DEN ABMESSUNGEN B 600 mm x T 550 mm:;

- 2 NEONLAMPEN FUR FLEISCH.

TRAGFAHIGKEIT DER ROHRERFORMIGEN FLEISCHHAKEN: CA. 80 KG PRO STUCK.
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