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  Kundenauftrag
    

Einhängethermostat mit Touch-Bedienung, B 155 mm x T
109 mm x H 377 mm, 2000 W

  Preis: 1.025,00 € + IVA 

  
  

Referenz: ROY10

Kategorie: Cottura a bassa temperatura  
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Beschreibung

Einhängethermostat mit Touch-Bedienung, B 155 mm x T 109 mm x H 377 mm, 2000 W

Das moderne Einhängethermostat zum Garen bei niedrigen Temperaturen verfügt über ein kostenloses APP,  das
den Zugang zu einer Vielzahl von  bewährten und ausgezeichneten Rezepten ermöglicht. Es ist sehr einfach zu
bedienen und eignet sich auch für diejenigen, die dieses Gerät zum ersten Mal benutzen.

Die Temperatur (24°C - 99,9°C) ist mithilfe eines praktischen Touch-Display einstellbar.

Es ist mit einem Umluftventilator ausgestattet, der für eine optimale Produktvermischung sorgt und mit einer  
Wasserkapazität von 50 bis 80 Litern arbeitet.

Die Vorteile des Garens bei niedrigen Temperaturen sind zahlreich: Es macht sehr faserige Lebensmittel weich,
intensiviert Aromen und Geschmack, bewahrt die organoleptischen Eigenschaften von Lebensmitteln und
verlängert die Haltbarkeit von Lebensmitteln.
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Eigenschaften

Merkmal Wert
Außenmaße B 155 mm x T 109 mm x H 377 mm
Leistung 2000 W
Betriebstemperatur 24°C - 99,9°C
Spannung 230 V/ 1 N/ 50 Hz
Gewicht 4,5 Kg
Disponibilità Disponibile a Magazzino
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