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TASTE BY YOUR SIDE

Vertikaler Fleischschneider aus
Aluminium, Messerdurchmesser 300
mm, fester Messerscharfer

MODELL: SLI3B0O0TCVR

AuRenmalie

Klingendurchmesser
Aufschnittmaschine

Nutzschnitt
Nettogewicht
Spannung
Spannung

Spannung
Aufschnittmaschine

Drehanzahl pro Minute

Schneidestarke

Beschreibung

B 610 mm x T 520 mm x H
500 mm

@ 300 mm

B 215 mm x H 210 mm

24 kg

einphasig - 230 V

230 V/1/50 Hz

einphasig

300 U/Min

0-16 mm

Auflenmalie

B 610 x T 520 x H 500 mm

1.097,00 € + IVA

{ Lieferzeiten anfragen

Standardausstattung

Motorleistung

Antrieb

Art von
Aufschnittmaschine

Material der
Aufschnittmaschine

Art der
Aufschnittmaschine

fester Messerscharfer

Normative

Messerschutzring,
Schutzvorrichtung fur die
elektrischen Teile, flacher
Handschutz, Pressarm mit
Handgriff, Kabelbinder,
Sicherheits-Sperrsystem mit
Schraubenmutter oder
Sperrsystem der
Anschlagplatte, Relais
Schalter

0.35 PS

Riemenantrieb

vertikale Schneidemaschine

Aluminium

Professionell

CE

Semiprofessionelle vertikale Aufschnittmaschine aus Aluminium Messerdurchmesser 300 mm, fester Messerschaérfer, einphasig
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Die Struktur der Aufschnittmaschine besteht aus einer eloxierten Aluminiumlegierung, die eine schnelle Reinigung, absolute Hygiene und
besondere Korrosionsfestigkeit ermdglicht. Der Schnittstarkenregler von 0 bis 16 mm ist sehr feinfuhlig und ermdglicht aufs Zehntel
regelbare Einstellung. Der fester Messerschérfer vereinfacht die Arbeit des Benutzers, indem er den perfekten Schnitt effizient héalt. Die
Platte, die auf Kugellagern montiert ist, ist au3ergewdhnlich reibungslos und erméglicht das Schneiden von schweren Wirsten, Braten,
Kase, Fisch, Hartfleisch und mehr.

Die Fleischplatte ist so konzipiert, dass sie das Schneiden von Fleisch, das in der Platte platziert wird, einfach und leicht ermdglicht.

Die glatte Oberflache und die erhéhten Réander der Fleischplatte ermdglichen ein praktisches und prazises Schneiden des Produkts.

Dieses Modell wird besonders von Geschéfte wie Metzgereien nachgefragt.

Der Motor ist bellftet und einphasig, mit einer Leistung von 0,35 PS.

Nutzschnitt: L 215 mm x H 210 mm

Die Maschine ist serienmaf3ig mit einem Sicherheits-Sperrsystem ausgestattet, das eine schnelle Entfernung der Platte furr eine bequeme
Reinigung in einem professionellen Umfeld ermdglicht.

STANDARDAUSSTATTUNG:

- Messerschutzring

- Schutzvorrichtung fiir die elektrischen Teile

- flacher Handschutz

- Pressarm mit Handgriff

- Kabelbinder

- Sicherheits-Sperrsystem mit Schraubenmutter oder Sperrsystem der Anschlagplatte

- Relais Schalter

Bei dreiphasiger Spannung bleibt der Preis unverandert, aber die Anfrage muss bei der Bestellung angegeben werden.
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