%ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 23/10/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Professioneller Gemuseschneider &
Mozzarellaschneider, B 280 mm x T
510 mm x H 510 mm

MODELL: KTVM-M1

Auflenmalie
B 280 xT510 xH510 mm

1.137,00 € + IVA

{ Auf Lager verfugbar ]

Aullenmalle B 280 mm x T 510 mm x H Stundenleistung 36 Kg
510 mm
Geschwindigkeit 300 rpm
Leistung 515W-0,7 hp
Disponibilita Disponibile a Magazzino
Spannung einphasig - 230 V
Normative CE
Spannung 230 V/1/50 Hz
Gewicht 17,5 Kg

Beschreibung

Professioneller Gemuseschneider & Mozzarellaschneider, B 280 mm x T 510 mm x H 510 mm

Er besteht aus einer Aluminiumlegierung und Edelstahl.
Der beliiftete Motor mit einer Drehzahl von 300 U/min. ist fir den Dauereinsatz geeignet.
Das kompakte Gerét ist platzsparend und hat ein Gewicht von 17,5 kg.

Aufgrund der Tatsache, dass das geschnittene Lebensmittelprodukt direkt in den Sammelbehalter fallt kdnnen auch delikate Produkte wie
Mozzarella und andere Weichkase einfach verarbeitet werden.

Fur die Sicherheit kann gewahrleistet werden denn die drei Mikroschalter (auf dem Hebel, auf dem Deckel und auf dem Behélter) unterbrechen
wenn noétig die Stromzufuhr.

Es gibt ein groRes Sortiment von verschiedenen Schneidescheiben.
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Standardausstattung:
Sammelbehalter

Die Schneidescheiben sind nicht im Lieferumfang enthalten.
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