% ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 22/07/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Kichenkutter / Tischkutter (5,3 Liter),
einphasig, 350 W

MODELL: CSK53

Aullenmalie
B 320 x T 380 x H 320 mm

984,00 € + IVA

[ Lieferzeiten anfragen ]

AulRenmalle B 320 mm x T 380 mm x H Geschwindigkeit 1100/2600
320 mm Umdrehungen/min
Leistung 350 W Fassungsvermdgen des 5,3 Liter
Kutters (Liter)

Nettogewicht 11 Kg

Max. Fillmenge (Liter) 3,1 Liter
Spannung einphasig - 230 V

Drehanzahl pro Minute 1100/2600 rpm
Spannung 230/50 F+N

Standardausstattung Spachtel,

Messerschleifplatte,
Messerklinge

Beschreibung

Kuchenkutter / Tischkutter (5,3 Liter), einphasig, 350 W, B 320 mm x T 380 mm x H 320 mm, 1100-2600 U/min mit Drehzahlregler
Der Tischkutter ist ein ideales Geréat fur Kiichen, Restaurants und Hotels.
Dieses Gerat erleichtert die Arbeit und hilft Zeit zu sparen.

Mit dem Kutter kénnen Gemiuse, Fleisch und andere Lebensmittel fein zerkleinert werden, ohne dass ihre ernahrungsphysiologischen und
organoleptischen Eigenschaften beeintrachtigt werden.

Der Tischkutter ist aus Edelstahl AISI 304. Um das zu verarbeitende Produkt vor Warme zu schitzen sind der Motor und die Schissel
nebeneinander angeordnet. Der Edelstahltank hat praktische Griffe und einen Thermoboden.

Der Sichtdeckel aus Lexan ermdglicht eine freie Sicht auf die Zubereitunsphase und verfiigt Uber eine Einfulléffnung.
Die mitgelieferte Messerklinge ist aus gehartetem Stahl.

Der Motor mit 350 W Leistung und 230 V Spannung ist bellftet und hocheffizient und daher fir den Dauereinsatz geeignet.
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Standardausstattung:
Spachtel
Messerschleifplatte
Messerklinge

Es kénnen, je nach Bedarf, auch andere Arten von Klingen fiir den Tischkutter verwendet werden.

Zubehor: CSKL100, CSKL200, CSKL300.

FOTO REIN INDIKATIV

Ristodom srl Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN) Tel. 0434 86 92 32 WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de


http://www.tcpdf.org

