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  Kundenauftrag
    

Pastatopf mit 4 Siebeinsätzen (20,2 Liter), Edelstahl, Ø 350
mm, H 210 mm

  Preis: 340,00 € + IVA 

  
  

Referenz: 105-035

Kategorie: Pentole e padelle in inox  
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Beschreibung

Pastatopf mit 4 Siebeinsätzen (20,2 Liter), Edelstahl,  Ø 350 mm, H 210 mm

Der Pastatopf Modell Nr. 105-035, ist aus qualitativ hochwertigen Edelstahl 18/10, einem Material, das stoß-,
temperaturschock- und korrosionsbeständig ist und den geltenden HACCP-Normen entspricht.

Er ist sehr einfach zu reinigen und zu pflegen. 

Er eignet sich zum Kochen in Salzlake, Marinieren, Kochen und Garen im Wasserbad.

Der Pastakocher kann auf Induktionskochfeldern und Gasherden verwendet werden und ist auch für den Backofen
geeignet.
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Eigenschaften

Merkmal Wert
Material Edelstahl
Durchmesser des Kochtopf 35 cm
Topftiefe 21 cm
Kapazität Topf 20,2 Liter
Topftyp Kasserolle mit 4 Sieben
Induktion Ja
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