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TASTE BY YOUR SIDE

Kuchenkutter / Tischkutter (3 Liter),
T einphasig, 0,5 HP

= %l N MODELL: CT3
— —_—
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DECKEL) mm

“ 545,00 € + IVA
u { Lieferzeiten anfragen ]

AuRenmalie B 270 mm x T 200 mm x H 1400 rpm

620 mm (HOHE MIT Umdrehungsgeschwindigk

OFFENEM DECKEL) eit
Leistung 0,5 Hp Spannung 220-240 V/50/60 Hz
Nettogewicht 12 Kg Fassungsvermégen des 3 Liter

Kutters (Liter)
Spannung einphasig - 230 V

Beschreibung

Kuchencutter / Tischcutter (3 Liter), einphasig, 0,5 HP

Der Kuichencutter ist ideal fur den Gebrauch in Kiichen, Restaurants und Hotels. Das vielseitige Gerat erfullt verschiedene
Arbeitsanforderungen.

Der Name Cutter kommt aus dem Englischen’to cut” und bedeutet schneiden, hacken, zerkleinern. Der Kiichencutter hilft beim Zeitsparen.
Mit dem Cutter kdnnen Gemuse, Fleisch und andere Lebensmittel auf optimale Weise zerkleinert werden, ohne dass ihre
erndhrungsphysiologischen und organoleptischen Eigenschaften beeintrachtigt werden.

Die Maschine besteht aus einer anodisch behandelten Aluminiumlegierung. Das Messer und der Behalter sind aus Edelstahl, beide sind
abnehmbar was einen griindliche Reinigung sehr vereinfacht. Der Sichtdeckel besteht aus lebensmittelvertraglichen Kunststoff und ermdéglicht
eine freie Sicht auf die Zubereitunsphase.

Er ist mit einem Sicherheitsmikroschalter und einer Niederspannungssteuerung ausgestattet.

Die rutschfesten Fuf3e aus Gummi sorgen fur einen guten Halt.

MASCHINENBESCHREIBUNG:

Die Maschine besteht aus einem Sockel, auf der ein Behélter angebracht ist in dem sich zwei auf einer Drehachse rotierende Messer befinden.
Wie fein die Produkte zerkleinert werden hangt von der Laufzeit der beiden Messer ab.
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Die Flugel werden von einem Elektromotor angetrieben und die Bewegung wird durch einen langsgerillten Riemen tbertragen.

Die EIN/AUS-Schalttaste ist an einen Hilfssteuerkreis angeschlossen ist der ein versehentliches Starten der Maschine nach einem mdglichen
Stromausfall verhindert.

WARNUNG: Fullen Sie den Kuchencutter nicht Uber die Halfte seines Fassungsvermdgens. Beginnen Sie mit einer kleinen Menge an
Lebensmittel und fligen sie weitere Mengen wéahrend der Verarbeitung durch die dafiir vorgesehene Nachfull6ffnung hinzu.

Achten Sie immer darauf, dass der Behéalter korrekt angebracht und der Deckel geschlossen ist, denn sonst funktioniert das Gerat nicht.
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