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Pizzakihltisch / Saladette, 3 Tlren, 6 Schubladen,
Temperatur +2°C/+8°C, Arbeitsplatte aus Granit,
Kuhlaufsatzvitrine

Preis: 1.443,00 € + IVA

Referenz: sa903pd33

Hersteller: Gastrodomus



Rufen Sie uns fur weitere Informationen an
Tel. 0434 869232

%AST RODOMUS . gastrodomus de
www.gastrodomus.de
TASTE BY YOUR SIDE

Kundenauftrag

Kategorie: Saladetten

Kurzbeschreibung

o Innen- und AuRenstruktur aus Edelstahl
o Externer digitaler Thermostat zur Temperaturregelung
o Arbeitsplatte aus Granit

o Manuelle Abtauung

Beschreibung

Pizzaklhltisch / Saladette, 3 Turen, 6 Schubladen, Temperatur +2°C/+8°C, Arbeitsplatte aus Granit,
Kuhlaufsatzvitrine

Die Saladette mit statischer Kiilhlung eignet sich zum Aufbewahren von Salaten und Zutaten zum Belegen von
Pizza.

Sie hat eine innere und aufRere Struktur, komplett aus Edelstahl besteht.

Die Temperatu ist positiv und geht von +2°C bis +8°C. Die Saladette arbeitet mit einer Leistung von 100% bis zu
einer maximalen Umgebungstemperatur von + 33 °C bei einer relativen Luftfeuchtigkeit von 60%.

Die Saladette ist ausgestattet mit: einem Fach fir 6 GN1/4 Behalter, einer Granitarbeitsplatte, einem digitalen
Thermostat zur Temperaturregelung, einer Glasvitrine Uber dem Fach mit den Behéltern, 2 Tiren und mit 6

ungekihlten Schubladen (600 mm x 400 mm). In jede Schublade kann nur eine Pizzaballbox mit einer
Standardgré3e von B 600 mm x T 400 mm x H 70 mm eingesetzt werden.

Auf der Saladette befindet sich die PA14033 Kihlaufsatzvitrine mit den Abmessungen: B 1400 mm x T 335 mm x H
435 mm.

Im Lieferumfang enthalten: 2 Gitter (1 Gitter pro Tir) + 4 Schienen, Netzkabel + Stecker
Becken und Deckel NICHT inbegriffen

ACHTUNG: die Vitrine darf nicht mit der Riickenlehne direkt an die Wand gestellt werden, da sonst die hinteren
Lufteinlasse, die der Luftzirkulation und damit der Kiithlung dienen, behindert werden. Dies hat zur Folge, dass der
Technikraum nicht ausreichend gekihlt wird und der Warmeschutz des Kompressors immer in Aktion tritt. Auf lange
Sicht wird die Vitrine so beschéadigt, dass sie nicht mehr funktioniert.
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Eigenschaften

Merkmal

Aullenmalle

Innenmalle

Leistung

Nettogewicht

Spannung
Standardausstattung
AulRenmaterial

Temperatur
Fassungsvermogen
Kuhlung

Kaltemittel (Gas)

Innere Struktur
Isolierungsstarke
Abtauung

Anzahl der Tiren
Temperatur (+/-)

Anzahl der Schubladen
Schubladenblock
Arbeitsflache

Kuhleinheit

Max. Temperatur/Luftfeuchtigkeit
Aufkantung

Aufsatzvitrine

Tiefe des Pizza-Kuhltisches
Baumaterial

Abmessungen der Arbeitsplatte

Wert

B 1420 mm x T 700 mm x H 1030 mm
B 520 mm x T 470 mm x H 695 mm
230 W

268 Kg

einphasig - 230 V

2 Gitter, 4 Schienen, Netzkabel + Stecker
Edelstahl

+2°C/+8°C

288 Liter

statisch

R134a

Edelstahl

35 mm

manuell

2

Positiv

6

mit Schubladen

Aus Granit

nicht tropentauglich

+33°C-60%

ohne Aufkantung

mit Aufsatzvitrine

700 mm

Edelstahl

B 1360 mm x T 670 mm
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