%ASTRODOMUS

TASTE BY YOUR SIDE

Scheda prodotto

AuRenmale

Innenmalle

Tiefe des Pizza-
Kuhltisches

Abmessungen der
Arbeitsplatte

Leistung

Nettogewicht

Spannung

Temperatur

Fassungsvermogen

Kaltemittel (Gas)

Isolierungsstarke

Anzahl der Tlren

Anzahl der Schubladen

Max.

Temperatur/Luftfeuchtigkeit

Beschreibung

Ristodom srl

B 1365 mm x T 700 mm x H
870 mm

B 1295 mm x T 595 mm x H
500 mm

700 mm

B 1365 mm x T 700 mm

0,33 KW

112 Kg

einphasig - 230 V

+2°C/+8 °C

368 L

R290

35m

+33°C-60%

Via Valcunsat, 16, 33072 Casarsa della Delizia (PN)

Daten: 22/07/2026

Saladette - refrigerazione statica -
capacita 368 LT - 2 porte - 2 cassetti

MODELL: SA9032D

Aullenmalie
B 1365 x T 700 x H 870 mm

1.185,00 € + IVA

[ Auf Lager verfugbar J

Energieeffizienzklasse Non soggetto a

classificazione energetica

Gasmenge 102 gr
Temperatur (+/-) Positiv
Disponibilita Disponibile a Magazzino

1 Gitter GN 1/1 530 x 325
mm pro Tur, 2 Paar
Fuhrungsschienen pro Tur,
Netzkabel + Stecker

Standardausstattung

AuBenmaterial Edelstahl - AISI304
Kihlung statisch

Abtauung automatisch
Schubladenblock mit Schubladen
Arbeitsflache aus Edelstahl AISI304
Temperaturregelung elektronisch
Kihleinheit nicht tropentauglich
Aufsatzvitrine ohne Aufsatzvitrine

Baumaterial Edelstahl

Tel. 0434 86 92 32 WA: +39 366 372 92 22 Email: info@gastrodomus.de



% ASTRODOMUS Scheda prodotto Daten: 22/07/2026

TASTE BY YOUR SIDE

Saladette a refrigerazione statica, capacita 368 litri, temperatura positiva ( + 2° C/ + 8° C), piano di lavoro in acciaio INOX, provvista di
2 porte e 2 cassetti.

La saladette a refrigerazione statica & utile per contenere insalate e ingredienti per farcire la pizza. Il freddo viene prodotto direttamente
all'interno della camera e viene distribuito in modo uniforme grazie a una ventola.

Presenta una robusta struttura interna ed esternain acciaio INOX - AISI304, e dotata di un comodo piano di lavoro in acciaio INOX, di due
porte e di una cassettiera con 2 cassetti (52,2 cm x 30 cm).
La temperatura d'esercizio e positiva ed € compresa in un range tra +2 °C e + 8° C e pu0 essere facilmente controllata grazie al termostato

elettronico posizionato sul pannello frontale della saladette.

La saladette lavora con una resa del 100% fino ad una temperatura massima, dell’lambiente in cui € posto, di + 33° C con un‘'umidita relativa
del 60%.

Lo sbrinamento dell' apparecchio € automatico.

DOTAZIONE DI SERIE:

- 1 griglia GN 1/1 530 x 325 mm per porta;

- 2 coppia guide per porta.
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